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MENU ARLEQUIN

pour les enfants jusqu'a 13 ans

36¢€ 12,90 €

Salade Estivale, carpaccio de tomates, Steak haché -
mozzarella burrata et créeme stracciatella, ou ]ERI E
sauce pesto et pignons de pin " :
ou Fish and ,Chlps' \T// N\\\I/,
Cassolette de 6 escargots en persillade accompagné de frites D U THEAT R E
] — ou légumes de saison
Filet de truite aux amandes, —_— k A
[égumes rotis aux herbes de Provence Glace SMARTIES
' ou ou glace 2 boules,
Saltimbocca de veau, jambon speck, parfum au choix

pates sauce napolitaine o ALA CA][Q:E

. 1sirop a l'eau
Dessert du jour .
ou LES ENTREES / LES SALADES

Caté gournene et 3500 Coscalelt daeatols o0 DAl e s grrapoc s 2 200
ou Thé gourmand (suppl 4[50€) , poule arine, ceutr aur, ¢ olto S, petales ae grana paaano et sauce Laesa 1

Salade Estivale, carpaccio de tomates, mozzarella burrata et créme stracciatella, 17,90€
sauce pesto et pignons de pin

Croque monsieur au jambon truffé, creme mascarpone a la truffe et bouquet de salade 16,90€
Supp. ceuf au plat : 1,50€

FOKMULE DU JOUK(A L'ARDOISE) La portion de frites : 4,00€

proposée du lundi au vendredi a déjeuner, hors jours fériés LES POISSONS
Entrée + Plat + Dessert 20,00€ Fish & Chips de cabillaud, sauce tartare* 19,90€
’

L Ceviche de saumon, mariné au citron vert et aneth* 20,90€
Entrée + Plat 16€ Plat + Dessert 16€ Plat 13,50€ Filet de truite aux amandes, |[égumes rétis aux herbes de Provence 22,90€

LES WOKS

CAm]E D% BOW% Wok de légumes sauce aigre-douce (Nouilles chinoises et légumes a la Thai) :

APERITIFS Nature : 16,00€  Poulet laqué : 21,00€

Apéritif Maison : Beaujolais “Rose Granit” méthode traditionnelle (12cl) 5,90€ LES POKE BOWL

Cocktail Spritz / Mojito (n’hésitez pas a consulter notre Carte Cocktails) (250|) a partirde 9,00€ ms et riz tiede :
Cocktail sans alcool (25cl) 7,50€ i . ;
Kir vin blanc : cassis, mlre, péche, chataigne, framboise (12cl) 4,70€ Nature : 16,006  Saumon au soja et sésame : 21,00€
Kir royal au Crémant de Bourgogne ou Coupe de Crémant (12cl) 6,40€ LES VIANDES

C hampagne Courtilli t (12cl ) s - . . -
C%urgeLg?ccBr?Jt E:?soi (;)7515rél)|er brut (12l) iggg Tartare de Beoeuf au couteau a la méditerranéenne, légumes grillés, sauce pesto et roquette*@/ 19,90€

Martini blanc ou rouge, Suze (4cl), Porto blanc ou rouge (7cl) 4,20€ Carpaccio de Beeuf : sauce pesto, copeaux de parmesan, pignons de pin* 72/ 18,90€
Muscat (7cl) 4,20€ Onglet de Boeuf : sauce Roquefort/sauce poivre/beurre maitre d’hotel* 21,90€
Pastis, Ricard (2cl) 3,20€ Burger Classic bacon : Cheddar ou Roquefort* @/ 19,90€
Biére pression : Fischer (25c¢l) 3,20€ (50cl) 6,20€ Burger Classic bacon XXL : 2 hachés de beeuf et galette de pomme de terre,ﬁ*/ 23,90€
Affligem Blonde (25cl) 3,50€ (50cl) 6,80€ Cheddar ou Roquefort*
Affligem Ambrée (25cl) 4,00€ (50cl) 7,50€ Burger de la Brasserie : «pain Bretzel», haché de cochon aux pistaches fagon saucisson lyonnais, ~ 19,90€
Biére de Saison (25cl) 4,30€ (50cl) 8,00€ oignons caramélisés, rosti de pomme de terre, Cheddar ou Roquefort*
Gallia Blanche (25cl) 4,00€ (50cl) 7,50€ Burger Avocado : galette de blé a I'avocat, compotée d'oignons et guacamole, 19,90€
Biere artisanale Terre de Biéres : Caladoise ou Ambrée ou NEIPA (33cl) 5,50€ Cheddar ou Roquefort*
Desperados (33cl) 5,50€ .
Whisky Ballantines (4cl) 4.50€ Plats servis accompagnés de frites et salade verte
Jack Daniel’s (4cl) X 5,50€ LES SPECIALITES DE SAISON
Whisky Aberlour 10 ans d'age (4cl) 700€ Gratin d’andouillette de la maison Braillon sauce moutarde (15 min d'attente)* 23,00€
JUS DE FRUITS & SOFTS Saltimbocca de veau, jambon speck, pates sauce napolitaine 25,00€
Jus Pago (20cl) (Jus de Fraise, Pomme, Mangue, Orange, Pamplemousse, 3,90€ Magret de canard servi rosé sauce fruits rouges, légumes rétis aux herbes de Provence 25,00€
Nectar d’Abricot, Nectar d’Ananas, Tomate)

Coca Cola (33cl), Coca Zéro (33cl), Ice Tea péche (25cl), Orangina (25cl), 3,90€ LES FROMAGES o o
Schweppes Agrum, Schweppes Tonic (25cl) 3,90€ Faisselle, servie avec créme épaisse, coulis fruits rouges ou nature 4,90€

Limonade artisanale (25cl), Perrier (33cl) 3,90€ Cervelle des Canuts 5,90€
Ginger beer (25cl) 3,90€ Demi Saint Marcellin de la fromagerie Blanc 5,90€
Sirop a I'eau (25cl) 2,90€

LES DESSERTS

EA_UX g'—dATESS& (’;AﬁEU.SES(‘mO ) 5 50¢ Dessert du jour (nous consulter) 5,90€
vian, badolt, san Fellegrino (100¢ ] Mcelleux au chocolat, créme anglaise et glace vanille der | 800€
. . . ’ e '’
1/2 Badoit, 1/2 San Pellegrino, 1/2 Evian 4,50€ Parfait glacé au citron meringué, servi en trompe l'oeil m%@@wé Clemem 8,00€
Profiteroles, glace vanille et glace chouchou, sauce chocolat powrre 8,00€
]BO CHAUD D}[G}EPSTIFé (4cl) Affogato, boule de glace vanille noyée dans un expresso @©@ @D@@@ 4,50€
. Café gourmand 8,00€
Café expresso Lavazza 2,00€ Get 27, Get 31, Limoncello 6,00€ Thé/infusion gourmande 9,00€

. Baileys 6,00€
Grand Café Lavazza 3,560€ Rhum Captain Morgan 700€ LES GLACES

Affogato : 3oule de glace vanille noyée  4,50€ Poire William 8,00€ 1boule : 3,00€ - 2 boules : 550¢€ - 3 boules : 7,50€ - Supplément chantilly +1,00€
. ans un expresso Chart te. Génépi 800€ Nos parfums de crémes glacées : vanille, caramel, chocolat, menthe-chocolat, café, pistache
Thé ou Infusion 3,80€ artreuse verte, enepl : , iy : . ;
C ; 370€ Rhum Diplomatico, Rhum Don Papa 8,00€ Nos parfums de sorbets : citron, cassis, fraise, fruits rouges, abricot, exotique
Caggglc;?zﬁaud 3.60€ Cognac, Calvados, Armagnac 8,00€ Nos Coupes glacées : _ _
o ' Liqueur Jacoulot (menthe poivrée/citron/sapin/ ~ 8,00€ Coupe Limoncello : 3 boules citron, Limoncello 9,00€
(suppl. lait : 0,10€) poire/café/marc de bourgogne) Coupe After-eight : 1 boule chocolat, 2 boules menthe-chocolat, Get 27 9,00€
Merci de nous signaler en début de repas : les éventuelles allergies Coupe Vigneronne : 3 boules cassis, marc de Bourgogne 9,00
ou intolérances alimentaires et contrainte de temps. Viandes Coupe Colonel : 3 boules citron et V(I)dka 9’00€

origine Francaise et UE, Prix nets, Taxes et Service Compris
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